
 

 در دانشگاه کردستان  علوم و مهندسی صنایع غذاییرشته    کارشناسی  دانشجویانچارت درسی  

 تعداد واحد  نوع درس

 22 عمومی

 32 پایه 

 77 تخصصی الزامی

 9 تخصصی اختیاری 

 140 تعداد کل واحدها 

 

 :باشدزیر میبه صورت جداول    تحصیلی  نیمسال  8درسی دانشجویان در طول    برنامه 

 

 نیمسال اول 

 کد درس نام درس
 نیازپیش تعداد واحد 

 نوع درس 
 عملی تئوری 

 پایه  - - 3 5098048 ریاضیات عمومی 

 پایه  - 1 2 5098078 شیمی عمومی 

 پایه  - 1 2 5098079 فیزیک عمومی 

 پایه  - - 3 5030009 بیولوژی سلولی 

 عمومی - - 3 1036001 زبان فارسی 

 عمومی - - 2 1034001 )مبدا و معاد(  1اندیشه اسلامی 

 واحد 17جمع کل:    

 
 نیمسال دوم

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 پایه  شیمی عمومی  1 2 5098052 شیمی آلی

 پایه  - 1 1 5030078 کشی رسم فنی و نقشه

 پایه  شیمی عمومی  1 2 5098085 شیمی تجزیه 

 پایه  - 1 2 5030080 میکروبیولوژی عمومی 

 پایه  - 1 2 5030077 کاربرد کامپیوتر

 عمومی - - 3 1036002 زبان انگلیسی

 واحد 17جمع کل:    

 
 نیمسال سوم

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 پایه  ریاضیات عمومی  1 2 5098019 آمار و احتمالات 

 پایه  شیمی آلی - 3 5098080 بیوشیمی عمومی 

 تخصصی الزامی  بیولوژی سلولی  - 3 5030081 علوم پایه کشاورزی 

 تخصصی الزامی  همزمان با بیوشیمی عمومی - 3 5030021 1شیمی مواد غذایی 

 تخصصی الزامی  میکروبیولوژی عمومی  1 2 5030075 1میکروبیولوژی مواد غذایی 

 عمومی - - 2 ( 1034002) ( 2)اندیشه اسلامی درس عمومی  

 واحد 17جمع کل:    

 



 
 نیمسال چهارم

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تخصصی الزامی  1شیمی مواد غذایی  - 2 5030022 2شیمی مواد غذایی 

طرح  "  یا)  طرح آزمایشات در صنایع غذایی

 ( "آزمایشهای کشاورزی 

 تخصصی الزامی  احتمالات آمار و  1 2 ( 5098037یا )  5030079

 تخصصی الزامی  1میکروبیولوژی مواد غذایی  1 1 5030083 2میکروبیولوژی مواد غذایی 

 تخصصی الزامی  ریاضیات عمومی  - 3 5030023 1اصول مهندسی صنایع غذایی 

 تخصصی الزامی  - - 2 5030013 تکنولوژی پس از برداشت 

 الزامی تخصصی  - 2 - 5030016 عملیات کارگاهی 

 عمومی - 1 - ( 1036003) ( 1درس عمومی )تربیت بدنی 

 عمومی - - 2 (...یا   1034004) یا آیین زندگی(  درس عمومی )اخلاق اسلامی 

 واحد 17جمع کل:    

 

 
 نیمسال پنجم 

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تجزیه مواد غذایی 
5030082 

1 2 
 2شیمی مواد غذایی 

 شیمی تجزیه 

 تخصصی الزامی 

 تخصصی الزامی  1اصول مهندسی صنایع غذایی  - 3 5030028 2اصول مهندسی صنایع غذایی 

 - 3 5030026 اصول نگهداری مواد غذایی 
 2شیمی مواد غذایی 

 2میکروبیولوژی مواد غذایی 

 تخصصی الزامی 

 1ها تکنولوژی شیر و فرآورده
5030088 

2 - 
 2شیمی مواد غذایی 

 2میکروبیولوژی مواد غذایی 

 تخصصی الزامی 

غذاهای  "درس تخصصی اختیاری ) 

شیمی فیزیک مواد  "یا    "فراسودمند 

 ( " غذایی

یا    5030058)

5030057 ) 2 - - 

 تخصصی اختیاری 

 عمومی - 1 - ( 1036004) ( 2: تربیت بدنی 1درس عمومی )ورزش 

 عمومی - - 2 ( 1034005) )انقلاب اسلامی ایران( درس عمومی  

 واحد 16جمع کل:    

 

 
 نیمسال ششم 

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تخصصی الزامی  2اصول مهندسی صنایع غذایی  1 2 5030093 عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی 

 تخصصی الزامی  2شیمی مواد غذایی  1 2 5030087 تکنولوژی غلات 

 تخصصی الزامی  2شیمی مواد غذایی  - 3 5030046 تغذیه 

 تخصصی الزامی  1ها تکنولوژی شیر و فرآورده 1 2 5030089 2ها تکنولوژی شیر و فرآورده

 تکنولوژی گوشت و شیلات 
5030085 

2 1 
 2شیمی مواد غذایی 

 2میکروبیولوژی مواد غذایی 

 الزامی تخصصی 

 تخصصی الزامی  2شیمی مواد غذایی  - 2 5030042 ها صنایع آشامیدنی

درس عمومی )تاریخ فرهنگ و تمدن اسلامی یا  

 تاریخ تحلیلی صدر اسلام( 

یا    1034010)

1034006 ) 

 عمومی - - 2

 واحد  19جمع کل:    



 ترم تابستان )بین سال سوم و چهارم(

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تخصصی الزامی - 3 - 5030084   1کارورزی 

 واحد 3جمع کل:     

 ساعت   96:     1کارورزی دوره  مدت *

 بگذرانند   8 نیمسال در  را هم  1کارورزی توانند المللی می* دانشجویان بین

 
 نیمسال هفتم 

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تخصصی الزامی  اصول نگهداری مواد غذایی  1 2 5030090 کنسروسازی 

 تخصصی الزامی  2شیمی مواد غذایی  1 2 5030086 های خوراکی تکنولوژی روغن

 تخصصی الزامی  1اصول مهندسی صنایع غذایی  1 2 5030091 تکنولوژی قند 

 - 2 5030092 بندی مواد غذایی و بیولوژیک اصول بسته 
 2غذایی شیمی مواد 

 اصول نگهداری مواد غذایی 

 تخصصی الزامی 

 اصول طراحی کارخانجات صنایع غذایی 
5030094 

2 1 
عملیات واحد در مهندسی صنایع  

 غذایی 

 تخصصی الزامی 

تصفیه آب و  ")  درس تخصصی اختیاری 

 ( "زبان انگلیسی تخصصی"یا    "فاضلاب 

یا    5030051)

5030061 ) 

 تخصصی اختیاری  - - 2

 عمومی - - 2 ( 1034007) عمومی )تفسیر موضوعی قرآن( درس 

 واحد 18جمع کل:    

 

 
 نیمسال هشتم 

 کد درس نام درس
 تعداد واحد 

 نیازپیش
 نوع درس 

 عملی تئوری 

 تخصصی الزامی  طرح آزمایشات در صنایع غذایی  1 2 5030095 کنترل کیفیت مواد غذایی 

 تخصصی الزامی  - - 3 5030012 اقتصاد و مدیریت صنعتی

 تخصصی الزامی  - 3 - 5030096   2کارورزی 

استانداردسازی "درس تخصصی اختیاری ) 

یا    "و کنترل تفلیات در صنایع غذایی 

 ( " + سمینارصنایع تخمیری"

(5030100 

 یا  

5030054+5030067 ) 

 تخصصی اختیاری  - 1 2

بهداشت و  "درس تخصصی اختیاری ) 

 ( "سردخانه و انبار "یا   "ایمنی مواد غذایی

یا    5030055)

5030056 ) 
2 - - 

 تخصصی اختیاری 

 عمومی - - 2 ( 1036006) درس عمومی )دانش خانواده و جمعیت( 

 واحد 16جمع کل:    

 ساعت   96:     2کارورزی دوره  مدت

 

 

 

 

 

 

 

  


